Riojan har kommit till
Sverige foratt stanna, men
svenskarna har fortfaran-
de mirkvirdigt svart att
hitta tll Rioja. Médnga vi-
gar bar dock dit, inte minst
Pilgrimsvigen, och Rioja
ar verkligen virt en resa —
lika mycket for det stor-
slagna landskapet som for
dess intressanta historia |
och det goda vinet.

Text och foto Jan Samuelson

nligt en nyligen gjord gallup i tio EU-linder ham-
nade Rioja pd sjitte plats dver virldens mest kinda
vindistrikt. De franska Bordeaux, Bourgogne och
Beaujolais toppade listan, foljda av italienska Chi-
anti och Toscana, som delvis ir synonyma. Men fakcum kvar-
stir — Rioja ir en superkindis i vinets virld och vinerna diri-
frin intar en betydande plats i vira smaksinnen och hjirtan.
Om de tillfrdgade kunde forklara skillnaderna mellan Rioja,
LaRioja och Rioja DOC framgér inte av gallupresultatet, men
sd hir forhaller det sig. Vinet heter rioja och kommer frin
distriktet Rioja i Spaniens norra inland. Det har dessutom
tilligget DOC (Rioja DOC(a)) som betyder Denominacién
de Origen Calificada, Spaniens hogsta ursprungsbeteckning
som man var ensam om tills Priorat ocksa fick den 2001. La
Rioja didremot betecknar den politiska regionen och den sam-
manfaller inte helt med vindistriktet Rioja (DOC), som in-
korporerar hela deldistriktet Rioja Alavesa i den baskiska pro-
vinsen Alava norr om floden Ebro. Deldistriktet Rioja Baja gir
ocksa norr om floden och ligger beslag pa en del vinmark som
egentligen hor till Navarra.
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Hirmed har antytts att vindistriktet Rioja dr uppdelat i olika
deldistrikt och frén nordvist till syddst heter de Rioja Alta (det
héglinta Rioja), Rioja Alavesa och Rioja Baja, som allts dr det
laglinta Rioja. Floden Ebro ir distriktets livider och kommer
inforsande pd 800 meters hojd 6ver havet genom passet Conchas
de Haro uppe i nordvist och drar sedan tolv mil genom den
bordiga dalen, passerar huvudstaden Logrofio ungefir halvvigs
och limnar Rioja efter att ha strukit forbi staden Alfaro i syddst,
dé cirka 300 meter 6ver det Medelhav som den fortsitter ut mot.

En aning geopolitiskt sndrigt kanske, men rioja som vin ir
littare att forstd. Och ursprunget till namnet Rioja dr hur
enkelt som helst. Det kommer frin en av Ebros bifloder, Rio
Oja, som rinner upp i Sierra Demanda, den bergskedja som
skyddar Rioja frin sommarhettan soderifrin, och letar sig
nerfor de alle mer vingronskande sluttningarna i Rioja Alra till
sammanflédet med Ebro strax norr om Haro.

Det klassiska sittet att ta sig till Rioja ir att f6lja Pilgrimsvi-
gen, e/ Camino de Santiago, den helige Jacobs vig, som slutar
i Santiago de Compostela vid Atlantkusten. Hir ska apostelns
kista ha spolats upp p& 800-talet och sedan marknadsf6rdes



Med Sierra de Cantabrias
méktiga bergskedja som
bakgrund i norr flyter har
floden Ebro genom Rioja
Alavesas storslagna land-
skap.

Riojas och Spaniens viktigaste
bla druva — Tempranillo.

—vart en resa

detta mirakel s& skickligt att Santiago blev en vallfartsort for
kristna pilgrimer av samma dignitet som Jerusalem och Rom.
Vigen "anlades” helt enkelt som en nordlig forsvarslinje mot
morerna, som ju hade invaderat Spanien 711 och som frin
1000-talet sakta tringdes tillbaka i "la reconquista”, tererdv-
ringen, till den slutgiltiga kapitulationen i Granada 1492.

nder medeltiden riknar man med att en halv miljon
pilgrimer ”patrullerade” denna nordliga grins mot de
okristna ockupanterna. Den Heliga Birgitta var en av
mdnga svenskar som, med utgangspunkt f6r vad som i dag ir
Jakobs kyrka i Stockholm, tog sig ner genom Europa, korsade
Pyrenéerna genom passet Roncesvalles, och sedan via Pamplona
i Navarra tog sig 6ver Ebro pa pilgrimsbron i Logrofio och
fortsatte sin barfotavandring visterut mot Burgos och Santi-
ago.
Dubiésa apostlareliker kan med andra ord ha riddat Spanien
— och samtidigt fitt vinet att blomstra utmed pilgrimsvigen.
Pilgrimerna var tdrstiga och utan den industri — inte bara vad
gillde forsvaret utan dn mer i form av kyrkor, kloster, sjukhus

och hirbirgen som vixte upp utmed vigen skulle vinodlingen
aldrig ha tagit sddan fart i vare sig Navarra eller Rioja.

Men ménga andra vigar bir till Rioja. Som svensk kommer
man kanske inte i férsta hand séderifran, frin Madrid och
Soria over ett 1 700 meter hogt pass med flera skidorter i
nirheten. Snarare frin Barcelona pa en 50 mil ling motorvig
som ovintatdrar genom ett halvt skenartat landskap i Katalonien
och Aragonien innan vin och andra grodor &ter klir jorden i
Navarra och Rioja. Som bilburen turist med Rioja som mal kom-
mer man mest sannolikt via lz autopista frin San Sebastidn vid
franska grinsen via Bilbao till Haro p& knappa tvd timmar.

Det ir resa som forklarar mycket av Riojas gynnsamma lige
som vinland. Runt Bilbao vid Biscayabukten regnar det si
mycket atct man bara kan framstilla ett ilsket syrligt vin kallac
chacoli, men frin kusten stiger vigen brant med rent nordlig
skogsvegetation mot passet Conchas de Haro, dir savil tdget
som floden Ebro och de fuktiga, svala Atlantvindarna letar sig
in i Rioja. I en tvirvindning stannar de dimhéljda barrsko-
garna vid passet och pd andra sidan breder den vida Riojadalen
ut sin vingréna famn.

55



Pilgrimsvagen till Santiago de Compostela gar fortfarande éver den gamla bron i Logrofio, Riojas storsta stad.

B> Mellan detta regnsvala Baskien i norr, halvoknen i 6ster och
den stekheta mesetan i sdder har Rioja av en naturens nyck
funnitsin nisch, inkapslad mellan miktiga bergskedjor, Sierra
de Cantabria som skyddar mot alltfér mycket kyla och regn
norrifrdn, och Sierra de Demanda som héller stdind mot den
brinnande sommarhettan i séder. Ett vinligt klimat, med
langa och regniga vérar och ldnga och torra héstar, som gjort
for bidde minniskor och vindruvor. Dirtill en bérdig jord,
efter vars sammansittning av kalk- och jirnhaltig lera och
flodslam de tre produktionszonerna ir uppdragna.

De svala och fuktiga vindarna frin Adanten skinker viner-
na, frimst av Tempranillo, i Rioja Alta och Alavesa en elegant
frischor, medan de varmare vindar som tringer upp utmed
Ebro frin Medelhavet ger perfeke grogrund f6r den robustare
och alkoholrikare Garnacha som hir trivs pd den lerigare
alluvialjorden. S& har det hetat till nyligen. Men det finns nu
producenter i Rioja Baja som utmanar de tva forment "bittre”
deldistrikten, Rioja Alavesa och Rioja Alta. Bodegas Palacios
Remondo ir en av dem och har under hemvindande sonen
Alvaro Palacios (som gor virldsbersmda viner i Priorat) ledning
dragit upp sina vinfilt pd hoga sluttningar séder om Alfaro — och
visat pd den kvalitetspotential som finns ocksa i Rioja Baja.

I Rioja odlas mycket fruke och grénsaker, sparrisen ir be-
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romd i hela Spanien, men det ir naturligtvis vinet som spelar
huvudrollen. Frin en vingard pa éver 55 000 hektar produce-
rade Rioja &r 2002 2,3 miljoner hl vin (att jimféra med
Spaniens totala produktion runt 40 miljoner hl), vilket var en
nedging med 23 procent frin 2001, som dessutom anses som
kanske den bista drgingen sedan 1952. 2002 har visserligen
klassificerats som "Bra”, men det dr indd tvi snipp under
”Excelente” och "Muy bueno”. Anda kan man siga att Rioja
klarade sig undan med blotta forskrickelsen, f6r ar 2002 var
ett katastrofalt ar for stora delar av vin-Europa, med skyfall
under sommaren som spolade bort vinterterrasser och vingér-
dar och spidde ut kvaliteten.

Skorden 2002 bérjade den 4 september i Aldanueva de Ebro
och Alfaro i sydostligaste delen av Rioja Baja och de sista
druvorna plockades 30 oktober i Villalba, i nordvistliga Rioja
Alta. Vilket dskadliggor skillnaderna i klimat och héjd, jord-
mén och druvsorter inom de tre deldistrikten.

Sju druvsorter ir tillatna, fyra bld och tre grona. Overligset
storst dr Tempranillo, hela Spaniens kvalitetsdruva nummer
ett, som i Rioja odlas pd 42 000 av de 55 000 hektarenfér bla
druvor. Garnacha kommer p4 andra plats med 9 000 ha,
medan den stérsta grona druvan Viura fir néja sig med 6 500
ha. Bl Mazuelo har knappt 2 000 ha och Graciano 536 ha,



Rioja Baja — deldistrikt som ansetts pro-
ducera "sdmre” vin &n Rioja Alavesa och
Rioja Alta men som nu rycker fram med
stormsteg.

medan de grona Malavasia och Garnacha Blanca kimpar for
sin dverlevnad p4 blott 88 respektive 30 ha.

Bodegorna har i allminhet egna stora odlingar men koper
ofta upp lika mycket druvor eller mer frin kooperativ och
kontrakterade vinbénder. Vinerna ir pd s sitt manga ginger
en blandning av druvor frin alla tre deldistrikten och ofta en
blandning av tvi eller fler druvsorter. Varje bodega har sitt
eget recept pd mixen — for att f3 sin egen stil pd vinet.

Bara sju officiella druvsorter i dag, men de har varit manga
fler. I borjan av 1900-talet riknade man till 44 olika druvor i
Rioja. 1942 hade de minskat till 17 och nu har nigra bodegor
startat riddningsaktioner for att forsdka bevara det gamla
druvarvet. Vissa druvor, som Cabernet Sauvignon, odlas ock-
sd 1 experimentsyfte och kan inkluderas i DOC-vinet om
bodegan far dispens dirtill.

n av de mest nyskapande bodegorna pa det hir omra-
det 4r Vifa Ijalba, som har 75 ha med helt ekologisk

odling och ett omfattande program fér att ridda och
bevara gamla druvsorter. Sdlunda lanserade man 2001 ett helt
nytt vitt vin av druvan Maturana Blanca, som nu bara exis-
terar pd 2 ha hos Ijalba men finns omnimnd i skrift frén
1600-talet. Och nu viskas att ett rott Maturana ocksa ir pa

”Overl'eigset storst 4r Tempranillo, hela
Spaniens kvalitetsdruva nummer ett,

som i Rioja odlas pd 42 000 avde 55 000

hektaren for bli druvor.”

vig. ljalba var likasa forst att gora vin pd enbart Graciano, som
ett svar pd marknadens rop efter nya smaker, antingen som
nya blandningar eller renodling av en enda ovanlig druva.
Andrabodegor som hakat pa trenden 4r det stora kooperativet
Vifiedos de Aldeanueva och gamla klassiska Marqués de Mur-
rieta, som bdda gor ett endruvsvin av Mazuelo.

Vinet genomsyrar det dagliga livet i Rioja, det dr geografi,
folklore och kultur, allt i ett. Och det [6per som en samman-
hallande trid, dock inte alltid réd, genom historiens viv.

Fran borgen i Alfaro kan man beundra utsikten éver Ebro
och dess biflod Alhama — och begrunda Riojas vinrika forflut-
na. Efter att ha erdvrat fistningen frin morerna satt Rodrigo
Diaz de Vivar hir uppe i en veckas tid &r 1092 och viintade pd
att greve Ordofiez skulle anlinda med forstiarkningar. Alfaro
var ett av arabernas sista fisten i norra Spanien och Rodrigo,
eller El Cid som denne nationalhjilte ocksd kallas, fordrev
vintetiden med att dricka vin. Sikert héjde han sin rioja i
utmaning mot fienden — som i nira 400 &r hade satt kippar i
hjulet for vinkulturen.

Men vinstocken var djupt rotad i det hir landskapet lingt
fore bade El Cid och morerna. 1 500 ar tidigare hade greker
och fenicier i sina flatbottnade batar tagit sig frin Medelhavet
uppfor Ebro inda till Alfaro, dir de redan di kunde smaka
traktens vin, det forsta “riojavinet”. Sedan kom romarna och
marscherade vidare upp genom dalen, upp till Ebros biflod Rio
Oja dir de fann idealiska odlingsforhéllanden for vin och dir i dag
Haro ligger — riojavinets huvudstad med en mingd bodegor.

Efter romarna féljde vandaler och visigoter, en stormig peri-
od di bide blodet och vinet flodade, men med morernas inva-
sion i bérjan av 700-talet stundade som sagt kirvare tider for
vinets vinner. I Rioja, som ldg i grinszonen mellan det fria >
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Knappast nagot vin-
distrikt i varlden har
sa manga ekfat som
Rioja. De beréknas
uppga till ver en mil-
jon, alltifran gamla till
nya, traditionellt av
amerikansk ek men i
allt hégre grady nu
aven av fransk.i.

jyra flas an de gyllene
angerna 1 1994 och 1995.




Spanien och de moriska ockupanterna, fortsatte dock bide
vinet och kulturen att blomstra, mycket tack vare Pilgrimsvi-
gen som drog rakt genom regionen. I klostret San Milldn de la
Cogolla féddes det spanska skriftspraket — kastilianskan som
skulle utvecklas till ett virldssprik. Och hir lovsjong poeten
Gonzalo de Berceo pd tidigt 1200-tal for forsta gingen Riojas
goda vin pd spanska: ”...un vaso de bon vino” — ett glas gott vin.

Hur gott det var kan vi bara gissa oss till. For det hade inte
ménga likheter med dagens rioja. Bara ordet rioja frammanar
ju for oss en smakbild av vinet: birfruktigt mjukt med en
vaniljliknande s6tma med litt brind ton frin den linga lag-
ringen pa amerikanska ekfat. Och framfér allt dr det roee!

Men sd var det inte pd den gamla goda tiden. Det vin som El
Cid och pilgrimerna stirkte sig med var med all sannolikhet
till strsta delen vite. Ar 1609 producerade Haro 475 000 1 vite
vin mot 87 500 1 rott, eller 85% vitt och 15% rott, vilket var
det omviinda forhallandet mot dagens siffror. Och varken det
vita vinet eller det réda hade ndgot av den fatlagring som ger
den sa typiska ekiga riojakaraktiren.

Fram till slutet av 1700-talet hinde inte mycket i Rioja
utom att smaken och odlingen gradvis svingde mot rott vin.
Grinserna for distrikeet borjade ocksa att definieras, liksom
vilka druvor som fick anvindas och hur de skulle planteras och
skérdas. Men sjilva vinframstillningen {6ljde gamla traditio-
ner. Druvklasarna tippades hela i stora ppna stenkar, lagares,
trampades lidtt och musten fick sedan jisa till vin pd naturlig vig.
En andra jisning dgde rum i stora kar under vintern och vigen
mellan skérd och konsumtion var den kortast méjliga.

1787 togs ett forsta steg mot det moderna riojavinet som vi
kinner det. En Manuel Quintano frin Labastida i Rioja Ala-
vesa kom tillbaka efter ett studiebesok i Bordeaux och lycka-

des overtala ndgra odlare atc lagra sitt bista vin pd mindre
ekfat. Men vinarbetarna tyckte att den nya metoden var for
jobbig och d& myndigheterna inte ville tilldta ett hogre pris for
ett tre &r fatlagrat kvalitetsvin dn f6r det vanliga unga bordsvi-
net, sjilvdog experimentet.

detslog rot. Forst 1860 grundade Marqués de Riscal den

forsta kommersiella bodegan, med anlitande av vinex-
pertis och metoder frin Bordeaux. Vinetlagrades linge pa fatav
bordeauxtyp (barricas bordelesas om 225 | som heter barrique pé&
franska) och saldes slutligen pa flaska.

En revolution var inledd och Rioja upplevde sin forsta stora
boom. Innan seklet var till inda hade ett dussintal nya bodegor
etablerat sig, de flesta runt den nydppnade jirnvigsstationen i
Haro som gav Riojaen livsviktig férbindelse norrut med hamn-
staden Bilbao. At andra hillet fortsatte jirnvigen utmed Ebro
till Alfaro och de nya bodegorna kunde dirmed himta sina
druvor frin alla tre deldistrikten.

Men framgingarna var egentligen grundade pd Frankrikes
olycka. P4 1870-talet hade vinlusen bérjat sina hirjningar i de
franska vingdrdarna och i sin néd sékee sig fransminnen dver
Pyrenéerna, bade for att kdpa vin och for att hitta nya odlings-
marker. Ménga slog sig ner i Rioja och franskt vinkunnande
och kapital bidrog pa sd vis till regionens uppsving, samtidigt
som det i brist pd franska viner uppstod ett sug efter de allt
bittre riojavinerna pé virldsmarknaden.

Vid sekelskiftet hade Rioja skapat sig ett exportnamn, men
den forsta hilften av1900-talet skulle indd komma att priglas
av bakslag. Forst vinlusen, som nddde Rioja 1889, sedan viirlds-
krig och inbordeskrig. Rioja hann aldrig repa sig rikeigt mellan
katastroferna och det allt godare vinet stannade inom Spanien

l |‘ réet var sitt men det skulle dréja nidra hundra &r innan

och de trogna gamla kolonialmarknaderna i Latinamerika.

Medan virlden i 6vrigt vintade pd att ateruppticka riojan
hinde det mycket i sjilva regionen. 1926 bildades hir Spa-
niens férsta Consejo Regulador, en organisation fér kontroll
och marknadsféring av vinerna, sammansatt av representan-
ter for myndigheterna, odlarna, kooperativen och bodegorna.
Hir bestimdes att bodegorna méste ha en lagringskapacitet pa
7 500 hl, varav minst 500 ekfat, for att f3 exportera sina viner,
och hirifran kom den frimirksliknande lilla ursprungsgaran-
tin pa baksidan av flaskan utan vilken ingen rioja kan siljas
som #kta vara. Men man kan naturligtvis gora vin utanfor
reglementet och silja det utan riojastimpel.

Startskottet for den nya riojaboomen kan sigas vara de stra-
lande drgangarna 1968 och 1970, och under hela 70-talet sjod
det sedan av optimistisk aktivitet i Rioja. Storkapitalet blan-
dade sig i leken, alltifrin inhemska banker och sherryfirmor
till den utlindska spritindustrin och Pepsi Cola. Mark bytte
dgare och planterades om, gamla bodegor slogs ihop och nya
jitteanliggningar vixte fram. De mest spektakulira affirerna
gjordes av sherrykungen Ruiz Mateos, som satt likt en spindel
i nitet och ség in den ena stora bodegan efter den andra:
Franco-Espafiolas, Lan, Federico Paternina och Berberana, i
sitt finansimperium RUMASA — som dock hade ett bi inom
en ttakant som symbol.

Samtidigt var virlden mogen att uppticka riojan igen, dels
pa grund av en intensiv marknadsforing, dels tack vare att
vinet hade undergdtt en viss forindring och anpassats till en
modernare smak.

Med nya vinifikationsmetoder hade man skapat en ny stil
som alternativ till den traditionella riojan vars fruktighet ib-
land kunde ha torkat ut under den linga fatlagringen. Kortare

och 1 sin nod sokte sig fransminnen 6ver Pyrenéerna’

tid pa fat och lingre pa flaskan 16d den nya parollen, och vi fick
ett vin med mindre pétringande fatkaraktir och stérre smak-
rikedom. Fér den vita riojan minskade man fatlagringen till ett
minimum eller slopade det helt och vinet blev "afrutado” —
frukeigt friske.

Dirmed ir vi tillbaka i dagens Rioja, dynamiskt och vilma-
ende. Logrofio dr en mycket rik stad och stora pengar ir i
omlopp i vinbranschen. Fér Ruiz Mateos gick det simre. Hans
RUMASA-imperium rasade ihop i tidernas finansskandal i
Spanien. Tillgingarna (bland annat ett tjugotal banker och
750 foretag) forstatligades 1983 och de stora bodegorna ater-
koptes av sina forna dgare eller fick nya.

nder 1990-talet etablerades flera nya, mindre och starke
l | kvalitetsinriktade bodegor. Smakpaletten och utbu-
det har breddats rejilt och vi kan nu vilja mellan helt
ockade vinos jovenes (unga viner) och de nya superviner som
gir under beteckningen Vanguardia (avantgarde). Diremel-
lan férekommer traditionellt fatlagrade ekiga viner, men den
sotvaniljiga amerikanska eken har fitt allt storre konkurrens av
den stramare franska eken och de gamla fatlagringskraven for
crianza, reserva och gran reserva har blivit mer flexibla, med
mojlighet att ersiitta kortare tid pé fat med lingre tid pa flaska.
Sverige har varit en trogen riojakund sedan bérjan av 1980-
talet och nu har vi till och med gitt om den gamla storrioja-
konsumenten Danmark och lagt oss pé en fjirdeplats — efter
England, Tyskland och Schweiz. I Systembolagets ordinarie
prislista har viidag tre vita riojor och hela 55 réda. Hall utkik efter
superdrgingen 2001 som kommer framéver och hugg en flaska sa
fort tillfille gives. Och missa inget frin andra femstjirniga rging-
ar som 1995, 1994, 1982, 1964, 1958, 1955, 1952...
En riktigt bra rioja dr nimligen sillsynt linglivad.
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Ebro ar den livgivande vattenadern
som knyter samman Riojas tre del-
distrikt — Rioja Alta med huvudorten
Haro i nordvéast och Logrofo i éstra
anden; Rioja Alavesa norr om flo-
den samt Rioja Baja i syddst.

<
@ Madrid

am

Fakta om Riojas viner

Beteckningarna Vino de Crianza, Reserva och Gran Reserva anger mog-
nadsgraden hos vinet enligt Consejo Reguladors bestimmelser. Crianza
betyder "uppfostran” och innebir mognadslagring pd 225-liters ekfat, men
for de yngsta riojorna, som Rioja Tinto och Rioja Blanco, finns inga krav pd
fatlagring. De ir viner sin crianza (utan fatlagring) och har ursprungsbe-
teckningen Rioja ritt och slitt.

Vinos jovenes (unga viner): Viner i sitt forsta eller andra ar som behéller
sin ursprungliga fruktiga friskhet.

Crianza: Viner som ir minst pd sitt tredje ar, efter att ha legat minst ett ar
pa fat och ndgra manader p4 flaska. Minsta fatlagringstid 4r sex manader.

Reserva: Utvalda viner frdn de bista dren som tack vare sina utmirkea
kvaliteter har lagrats tre &r, varav minst ett ar pé ekfat. For vita viner giller
tvé ars lagring, varav minst sex manader pé fat.

Gran Reserva: Utvalda viner frin exceptionella &r som har legat minst tvé
ar pa ekfat och tre ar pé flaska. For vita viner 4r lagringstiden fyra &r, varav
minst sex minader pa fat.
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Guide
till bodegor och
fiestor i Rioja

I Provinshuvudstaden Logrofio finns
tre av de storsta bodegorna: Campo Vie-
jo, Olarra och Franco-Espafiolas, samt
den nist dldsta Marqués de Murrieta i
Ygay utanfor staden. La Vendimiair en
fiesta som bérjar den 21 september och
firas med mycket vin och glam, vintramp-
ning och parader, som upptake till vin-
skérden som brukar bérja runt 10 okto-
ber.

Haro i Rioja Alta ir vinets huvudstad
och hir ligger ett flertal av de mest kiinda
bodegorna, med bl a Lépez de Heredia,
Rioja Alta, Muga och nya stjirnskottet
Roda i nirheten av jirnvigsstationen.
Fiestan Romeria, den 29 juni, borjar som
en pilgrimsvandring upp till San Felices
eremitage pé berget Bilibio, dir den slu-
tar med den traditionella ”Vinstriden”.
Alla 4r klidda i vitt och sprutar medhaft
rote vin i ladersickar, botas, pd varandra.
P4 Plaza de la Paz i Haro ligger Mugas
vinbutik med exklusivt riojasortiment
och ett stycke norr om staden, i Brifias
nira Conchas de Haro, finns ett intres-
sant vinmuseum.

I Rioja Alta finns 6ver 30 stora bode-
gor och de viktigaste vinorterna utdver
Haro och Logrofio dr Cenicero, Fuen-
mayor och Navarrete. Cenicero har ock-
sd en vinfiesta i september.

Rioja Alavesa har ett dussintal stora
bodegor, frimst i Labastida, Laguardia,
Elciego och Oyén.

Rioja Baja slutligen har ett halvdussin
stora bodegor, med San Adridn, Alfaro,
Arnedo och Aldeanueva de Ebro som
huvudorter.

Golf: En bana (Rioja Alta Golf Club)
finns och en annan (La Grajera Golf
Course) dr i det nirmaste firdigbyggd.
Se vidare p& www.golflogrono.com

I Rioja finns tvd paradorer — statliga
hotell inrymda i gamla historiska bygg-
nader. Den ena i Calahorra, den storsta
staden i Rioja Baja och den andra, som
en ging var ett pilgrimssjukhus pd vigen
till Santiago, i Santo Domingo de la
Calzada, séder om Haro vid floden Oja.
Hir firas ocksa Fiestas de Santo Domingo
de la Calzada den 12 maj, med parader,
danser och andra férlustelser.

Ytterligare en intressant och mycket
gammal fiesta firas i Anguiano den 22
juni. Det dr Danza de los Zancos med
dans p4 styltor.

Turistinformation i Logrofio, tel (+34)
941 29 12 60, eller www.larioja.org/ tu-
rismo



Vinkallaren for den
kvalitetsmedvetne

EuroCave tillverkar bland de férnamsta vinskdpen i
varlden, bade for privat bruk och for restauranger.

Samtliga skdp ger perfekta forhallanden for dina
viner: lagringsskdp med “en” temperatur eller serve-
ringsskdp med “fallande” temperatur 186 °C.

De har exakt temperaturreglering, ritt luftfuktighet
och god luftcirkulation.
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EuroCave

Kapacitet: 50-240 flaskor
Olika hyllsystem
Glasdorr

Enkel reglering av
temperatur

Scandicave

Kungsholms Hamnplan 3 e 112 20 Stockholm
Tel 08-653 08 80 ® Fax 08-653 08 80
Mail: scandicave@swipnet.se ® www.eurocave.com
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KulturResor

Historisk rundresa i Ukraina
Flyg/specialchartrat tag 23 - 30/9 2003
Kiev-Poltava-Gammalsvenskby-Krim

Kulturresa till St Petersburg
Flyg 17/10 - 22/10 2003
Historia! Konst! Musik!

Operafestival i Wexford
Flyg/buss: 18/10 - 22/10 2003

Nyarsfirande i Wien
Flyg 28/12 - 03 > 2/1 - 04
Wienerfilharmonikernas Nyérskonsert
pa Musikverein, Kejsarbal,
Staatsoper, Volksoper, Mayerling.

I Pilgrimernas fotspar!
Flyg/buss 5/4 - 13/4 2004
Bilbao-Burgos-Leon-Ponferrada
Santiago de Compostela, Spanien

Svenska Kulturresor AB

Davidhallsgatan 21, Box 17554, 200 10 Malmé
K Tel.040-10 35 70 Fax.040-30 33 45 /

a resor till'Afrika!
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