w den som innebér att man an- -
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Nar de storajpodegorna stal- J
ler till med fest, har-Vina San
Pedro, sa sker detmed séng

och musik till gitarF:‘ls,om hor
till det gamla spanska arvet.
Ovan.

Vinkallaren pa Santa Rita ar
murad med calicanto-meto-
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vander en blandning av sand
och &ggvita i stallet for ce-
ment. Flexibelt och hallbart,
fér den hér kallaren har sttt
pall f6r manga jordbavningari
6ver hundra ar. :



De hér vingardsarbetarna har all anledning att se »
glada ut, fér den chilenska vinindustrin seglar i ¢

stark medvind fér narvarande. R
Kartan visar den del av Chile dar kvalitetsvinet \geru
odlas, fran Aconcagua och Casablanca norr om <

huvudstaden Santiago och ner genom dalarna
Maipo, Rapel, Curicé och Maule i Valle Central.

Chile har odlat vin sedan
1551 men det var forst se-
dan landet blev politiskt
rumsrent i borjan av 1990-
talet som véarlden fick smak
for de utmarkta vinerna hari-
fran. De tva forsta chilenska
vinerna som kom till Sverige
datog slut pa nagra dagar —
att jamféra med de 75 vi har
att valja bland i dag. Maipo
ar det chilenska vinets gam-
la hjartlandet, Casablanca-
dalen stér fortfarande hogt i
kurs, men det hetaste vin-
omradetidag heter Colcha-
gua.

Text och foto Jan Samuelson

Turist- och

en forste europé som siktade det land vi i dag

kallar Chile var en portugis, Ferdinand Magellan,

som 1520 seglade genom sundet som sedan fick

hans namn och dirmed 8ppnade en passage mel-
lan Atlanten och Stilla havet. Han fortsatte sedan en bra bit
upp lings Patagonien innan han vek av ut pd det okinda
havet, kanske avskrickt av det svirnavigerade virrvarr av dar
och fjordar som den hir kusten bestdr av. For att inte tala om
det kalla, blasiga klimatet eller de vildsinta mapuche-indianer
som behirskade sédra delen av landet.

Spanjorerna kom motsatta vigen, till lands 6ver bergen,
men blev inte avskrickta av ndgonting utan bet sig fast som
landets herrar inda till 1818, da Chile liksom de flesta andra
sydamerikanska spanska kolonier lyckades frigéra sig. Det var
Pizarro som 1540 frén Peru hade skickat en andra expedition
till Chile, ledd av conquistadoren Pedro de Valdivia. Han
grundade Santiago 1541 och marscherade senare vidare foratt
ligga under sig den lingsmala landremsan mellan Anderna
och havet séderut. Men mapuche-indianerna bjéd hardnackat
mosténd, Valdivia fick sitta livet till i en strid och hedrades
sedan med att fi en kuststad uppkallad efter sig — Valdivia som
ligger ungefir dir Magellan limnade Chile och styrde ut till havs.

Mapucherna var det enda stérre indianfolk i Sydamerika
som aldrig betvingades av spanjorerna och de lyckades fakriske
forsvara sitt territorium i 6ver 300 ar. Det sjilvstindiga Chile
gjorde dock processen kort med dem under den linga militira
kampanjislutet av 1800-talet som kallades "Pacificeringen av
Araucanfa”. Det skedde ungefir samtidigt som grannlandet
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Vinland

Argentina gjorde samma sak med sin ursprungbefolkning. Av
chilenarna, som i dag uppgir till éver 15 miljoner, dr 90
procent av blandat europeiskt ursprung, medan indianfolken
fordelar sig pd mapucher (9,2 procent), aymara i de hoga
Anderna i norr (0,5 procent) och rapa nui, folket pd Paskon
(0,2 procent).)

aldivia var den f6rste som beskrev Chile som ett od-

-\ / lingsparadis. "Detta land har bara fyra manaders vin-

ter — somrarna ir tempererade och ljumma brisar gor

att man kan promenera hela dagen i solen utan att lida av det”,

rapporterade han entusiastiskt hem till kejsar Karl V' i Spa-

nien. "Hir finns ett dverflod av bete for all slags boskap och s&

mdnga vixter man kan forestilla sig. Det finns gott om trd for

husbyggnad, brinsle och gruvdrift. Vad Du in drémmer om
att finna s3 finns det hir.”

Valdivia undvek att tala om guld, silver och #dla stenar vilket
var vad spanske kejsaren egentligen dromde om. Men Chile
var inte som Peru, dir Inkarikets guld fortfarande lockar skatt-
sokarna. Visserligen skulle Chile med tiden bli virldens stors-
ta kopparproducent, och tillsammans med Afghanistan det
enda fyndstillet i virlden for lapis lazuli, men de verkliga
rikedomarna l&g, som Valdivia skrev, i den bordiga jorden,
den rikliga tillgingen pa vatten och det hilsosamma klimatet.
S4 hilsosamt att det med tiden ocksd skulle visa sig att inte ens
vinvirldens virsta gissel, rotlusen, Phylloxera vastatrix, bet pa
det chilenska vinet. Ingen kan riktigt forklara varfor, men
svaret dr formodligen en kombination av Chiles skyddade >
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Maipo, ldngst upp, ar det gamla klassiska
distriktet for Cabernet Sauvignon, medan
svala Casablancadalen, mitten, trédde fram

som det basta vitvinsomradet for bara ett
femtontal ar sedan. Vina del Mar, ldngst

ner, ar enfashionabel badort strax norr om
Valparaiso, men den kalla Humboldtstrém-

men gor att de flesta haller sigpa land eller - .
i grunt vatten. ’
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”Men hur turistar man i ett land som
ar 430 mil laingt? Detta dr fagelvigen,
som kondoren flyger, frin Kap Horn
till peruanska grinsen i norr.’

geografiska lige, den specifika jorden, det rena smiltvattnet
frin Anderna och den vanliga bevattningstekniken, si kallad
"flood irrigation” eller éversvimningsbevattning p& de hégpro-
duktiva flacka dalslitterna. Men nidr man nu pa minga stillen
soker sig upp pa sluttningarna for att med droppbevattning och
mindre avkastning odla mer hgkvalitativt vin har man eventuellt
ocksé glintat pd dorren f6r vinlusen.

Lockade av Valdivias "paradis” strommade forst spanjorer
och senare andra européer till Chile. Det forsta vinet skdrda-
des 1551 och 1 300 &r framdt odlades frimst druvan Pafs, som
fortfarande ir den nist mest odlade blé sorten efter Cabernet
Sauvignon. 1851 bérjade ett nytt kapitel i landets vinhistoria
da chilenaren Don Silvestre Ochagavia kom tillbaka frin en
resa i Frankrike med franska vinsticklingar som han plantera-
de pa sin egendom utanfér Santiago. Nista kapitel skrevs av
Don Maximiano Errdzuriz som 1870 grundade Vifia Errdzu-
riz i Aconcaguadalen 15 mil norr om Santiago. Med hjlp av
franska arkitekter byggde han hir underjordiska killare med
ritt lagringstemperatur och importerade dirtill franska ekfat,
allt mycket avancerat for sin tid.

Det mesta fanns nu pé plats for att utveckla en vinkultur av
hogsta klass — jordman, klimat och vatten, franska ekfat och
framfor allt: klassiska franska druvsorter fran tiden fére vinlu-
sen, vin som vixte pd oympade, pre-phylloxera-rotter. Men
storre delen av den chilenska vinindustrin stampade vidare
med den trista druvan Pais och det skulle dréja dnda dll 1979
innan bladet vindes till en ny och modernare era i Chiles gamla
vinhistoria. D etablerade sig spanske Miguel Torres i landet efter
att ha bekriftat att Chile verkligen var ett rent “vinodlarparadis”
och i hans spar har direfter f6ljt en rad berdmda vinnamn frén
frimst Frankrike och Kalifornien som ingdtt joint ventures med
chilenska vifas (vifia = vinegendom, vinanliggning).

e mest spektakulira resultaten av dessa samarbeten
D var vinerna Sefia och Almaviva, bada sa kallade su-

perpremiumviner uppat 500-kronorsklassen som lan-
serades 1998, av Vifa Errdzuriz & Robert Mondavi respektive
Concha y Toro & Baron Philippe de Rothschild. Samtidigt
viickte Casa Lapostolle, som ir ett joint venture mellan franska
Alexandra Marnier-Lapostolle och den chilenska familjen Rabat
i Colchaguadalen, dnnu stérre uppmirksamhet med de tvd
forsta drgdngarna— 1997 och 1999 —av vinet Clos Apalta som
ir en blandning av Carmenere, Merlot och Cabernet Sauvig-
non. Med denna utlindska draghjilp har Chile siledes efter
450 &r dntligen borjat producera vin i virldsklass.

Och i kélvattnet pé dessa stolta flaggskepp forsar nu en hel
armada av utmirke chilenske vin i alla prisklasser fram.

1990 kom de tva forsta "politiskt korrekta” chilenska viner-
na till Sverige och framgangarna hos oss och pa virldsmarkna-
den i vrigt har sedan dess fitt landets vinodlingsareal att
nistan fordubblas. Hir finns nu 109 000 hektar, fordelade pd
83 000 hektar f6r bla druvor och 26 000 hektar f6r grona, samt
ytterligare 52 000 hektar f6r bordsdruvor, som Chile 4r en av
virldens stdrsta exportdrer av, och 10 000 hektar av huvudsak-
ligen Muskatdruvor f6r destillering till nationalbrinnvinet

Pisco. I Sverige har Chile de tvi senaste dren parkerat pd en
fjardeplats bland vara importlinder (efter Italien, Spanien och
Frankrike) med 9,2 procent av den svenska marknaden 2003
och i den senaste ordinarie prislistan har vi att vilja mellan 55
roda chilenska viner och 20 vita.

Vi gillar alltsa chilenska viner och kopplingen till den sjun-
kande amerikanska dollarn i handelsutbytet gér dem nu in
mer prisvirda for oss. Chilenarna sjilva har drastiske sdnke sin
vinkonsumtion per capita med 50 liter pd 40 ar — frin 68 liter
1962 till 18 liter 2002 — och star dirmed pd samma konsum-
tionsniva som vi si sakteligen har kommit upp till.

en svenska turist som besoker Chile i dag kommer
D formodligen inte via Magellans sund i séder eller

over den hisnande inkaleden i norr utan dimper efter
langflygning frin Europa, mellanlandning i Buenos Aires och
lagsniffning 6ver Anderna vanligen ner direke i Santiago, en
modern femmiljonersstad dir de blinkande skyskraporna inda
ter sig ynkligt sma mot Andernas miktiga bakgrund.

Men hur turistar man i ett land som 4r 430 mil langt? Detta
ir figelvigen, som kondoren flyger, frin Kap Horn till peru-
anska grinsen i norr. Féljer man bilvigarna dr det 208 mil
bara frin Santiago till Peru, varav 100 mil genom Atacamagk-
nen, virldens torraste med omraden dir det ver huvud taget
aldrig regnar och dir luften i de omgivande bergen ir s& torr,
tunn och klar att man hir forlagt ndgra av virldens storsta
observatorier och teleskop. Mycket annat spinnande bjuds
hir uppe i Altiplano, en hogplatd 4 000 meter ver havet med
vulkantoppar éver 6 000 meter som populira bergsklittrar-
mal utmed den bolivianska grinsen. Detta dr aymara-indian-
ernas land och de ir lika anpassade till den héga tunna luften
som de fyra kameldjur man kan se hir — llama, alpaca, vicufia
och guanaco. En smivixt sydamerikansk variant av struts
finns hir ocks, kallad fiandd och mingder av flamingos.

Arica, Iquique och Antofagasta heter de mest populira tu-
riststiderna utmed kusten och hir uppe, ovanfor Stenbockens
vindkrets, borjar Humboldtstrommen som kommer iskall
nerifrdn Antarktis att tina upp till badvinliga temperaturer.
Mycket lingre séderut, i Chile mest fashionabla badort Vina
del Mar strax norr om Valparaiso, 4r det inte manga chilenare
som vigar sig ut pa djupt, kallt vatten.

Men dra inland i stillet, till den fascinerande staden San
Pedro de Atacama, en oas strax norr om den stora saltdknen,
centralt beldget mellan flera flamingoreservat, badbara varma
killor och sprutande geysrar och med muséer som bland an-
nat visar virldens dldsta mumier.

At andra hallet ir det hela 314 mil frin Santiago ner till
virldens sydligaste stad, Punta Arenas, och Eldslandet. Mycket
spinnande utmed den vigen ocksd, genom sjoé- och vulkan-
distriktet (Chile har 6ver 2 000 vulkaner varav ett femtiotal 4r
aktiva), och vidare genom Patagonien, som erbjuder ett spek-
takulire landskap med enorma sjdar och berg, skogar med
larkeridd som blir dver 2 000 &r gamla, virldens storsta glacii-
rer som kalvar direkt ut i hav och fjordar och ett myllrande
sjoliv med sjélejon, tumlare, val och pingviner.
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| denna kvartett be-
romda chilenska vin- |
makare har Maria Pilar
Gonzalez,ovan,gatt
fran Santa Carolina till
Carmen, dar hon er-
satte Alvaro Espinoza,
héger, som nu gor sitt
eget vin och konsul-
terar for andra vinas.

B> Detta virldens lingsmalaste land, Chile miter 37 mil pa sitt
bredaste stille och bara 18 mil i snitt, ir dessutom det enda
land som ligger i tre virldsdelar. Férutom sjilva fastlandet har
man ocksd en gigantisk tdrtbit av Antarktis och 370 mil ute i
Oceanien ligger Paskon. Tva andra dar hor ocksa till landets
stora turistattraktioner, Chiloé och Robinson Crusoe Island,
som ir den verkliga Robinsonon, med siregen flora och fauna.

For den turist som begrinsar sig till det vinodlande Chile
blir avstinden avsevirt mer éverkomliga. Hjirtlandet, kallat
Centrala zonen, gir frin Rio Aconcagua, ett tiotal mil norr
om Santiago och stricker sig frin huvudstaden 25 mil séderut
till floden Maule. Detta dr Valle Central, den centrala dalen som
ligger skyddad mellan Anderna och den betydligt ligre kustked-
jan, och det dr hir landets kvalitetsviner produceras. De har innu
ingen officiell klassificering utan betecknas snarare efter sina od-
lingsomraden, som i sin tur fict namn efter floderna som forsar
ner frin Anderna ut mot havet och delar upp den centrala dalen
i ett antal vindistrike — Maipo, Rapel, Curicé och Maule, dalar
som i sin tur delas upp i underdistrikt och kommuner.

( : entrum i detta vinodlarparadis och med Cabernet Sau-

vignon som kung bland druvorna har sedan gammalt

varit Maipodalen strax séder om Santiago. Fér ett
femtontal r sedan fokuserades dock intresset pd den nyupp-
tickta Casablanca Valley, nordvist om huvudstaden, och i det
svala kustklimatet dir produceras nu strilande Sauvignon
Blanc, Chardonnay och Gewiirzeraminer, men dven utmarke
Pinot Noir, Merlot och Carmenere.

Nistan samtidigt borjade ett annat omrade att trida fram i
rampljuset och i dag ir Colchagua Valley i distriktet Rapel det
hetaste vinnamnet i Chile. Och druvorna som man bygger sin
berommelse pd ir i forsta hand Merlot, Syrah och Carmencere.
Hitkom fransyska Alexandra Marnier-Lapostolle (av den fran-
ska likérfamiljen) i bérjan av 1990-talet och hir har hon, som
redan nimnts, klittrat till toppen av den chilenska vinparnas-
sen med vinet Clos Apalta. Men hon siktar innu hégre med
detta vin. Frin skérden 2002 bérjade hon pa prov avstjilka
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Aurelio Montes, ovan,
har varit vinmakare
pa Vina Montes se-
dan starten, medan
Ignacio Recabarren,
vénster, ar en efter-
fragad konsulteran-
de vinmakare samti-
digt som han gér vin
i egen regi.

druvklasarna fér hand och kunde d4 med 80 flinka arbetare
klaraav 3 ton frukt per dag — jimfért med de 15 ton en maskin
kan troska igenom per timme. Kvalitet som kostar.

Men Casa Lapostolle ir inte den enda stjidrnan i Colchagua.
Stark konkurrens bjuds av Viiia Montes, dir vinmakarmista-
ren Aurelio Montes producerar toppvinerna Alpha M och
Folly Syrah frin den hogt belidgna vingdrden Apalta. Vidare
har Vifia MontGras tagit steget upp frdn dalbottnen och képt
ett helt vinberg, kallat Ninquén, och producerar dirifrdn nu
ett Cabernet Sauvignonvin med samma namn som utmanar
de mer berémda grannarna.

Och frén Vifia Casa Silva fir jag veta Colchaguadalen inte
alls dr s& nytt som vinomrade som det antytts. Hit kom frans-
mannen Guillaume Bouchon frin Saint-Emilion redan 1892
och egendomen, som bytte namn till Casa Silva 1997, drivs
nu av femte generationen. I dag har man 6ver 700 hektar
fordelade pd tre storre vingdrdar och ett flertal av druvsorterna
—frimst Sauvignon Gris, Chardonnay, Merlot, Cabernet Sau-
vignon och Carmenere — hade man med sig i bagaget frin
Frankrike f6r 6ver hundra ir sedan.

Carmenere? undrar jag. Den druvan &teruppticktes ju forst
1 mitten av 1990-talet hos Vifia Carmen, dir man, liksom 1
hela Chile, i 6ver hundra ir hade haft den i sina Merlotfilt i tro
att den ocksi var Merlot.

Nejda, svarar man pd Vifia Casa Silva. Vi har odlat den som
Carmenére hela tiden, utan att forvixla den med Merlot. Men
det idr forst de senaste tio dren som resten av Chile har hittat
druvan, renodlat den och gjort den till landets nationaldruva.

Prova féljande viner frin Colchagua: vita2001 Dofia Dom-
inga, Casa Silva (nr 6617, 69 kr), gjort pd Sauvignon Blanc,
Sauvignon gris och Viognier. Réda: 2002 Undurraga Caber-
net Sauvignon (nr 16506, 66 kr), 2003 Hacienda Araucano
Cabernet Sauvignon/Carmenctre (nr 6530, 67 kr), 2002 Luis
Felipe Edwards Shiraz (nr 6284, 79 kr), 2002 Dofia Dominga
Carmenere El Jardin (nr 6296, 80 kr), 2001 MontGras Merlot
(nr 6516, 89 kr), Casa Silva Cabernet Reserve Los Lingues (nr
6535, 115 kr) och 2000 Montes Alpha M (nr 7571, 490 kr).Q



